DUFSNT

RESTAURATION

ENTREE

PLAT

GARNITURES

FROMAGE

DESSERT

Légende :

Velouté de l[égumes

Boeuf bourguignon \4:?

Emincé sauce bourguignonne

Spaelzles

Haricots verts a l'ail

]

Yaourt nature [}

Viande Bovine Francaise & Produit EGAlim ]

Menus novembre décembre 2026
Menu de la Semaine du 02 nov. 2026 au 06 nov. 2026 — Semaine 45

Lasagne de légumes

Brie

Pomme au four

Agriculture Biologique Y Veégétarien

Mercredi
04/11

Sauté de porc sauce dijonnaise ﬂ;:

Emincé de poulet sauce fagon
dijonnaise

Quenelles sauce dijonnaise

Purée de pomme de terre et potiron
il

aux fruits

|
Petit fromage frais ﬂlj‘“&
izl

Fruit frais ﬂ,

Salade verte et mais

Beignet de calamar

Tortilla

Riz méditerranéen

Créme dessert parfum vanille

Vendredi
06/11

Samoussa de légumes

Sauté de poulet sauce tikka
massala

Emincé sauce tikka massala

Coquillette

Chou fleur persillé

Fruit frais ﬂ

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant fributaire des variations possibles des

approvisionnements.



DUFSNT

RESTAURATION

ENTREE
PLAT
SAUCE
GARNITURES
FROMAGE

DESSERT

Chou blanc [} vinaigrette

Cubes de colin sauce curry coco

Galette de légumes fagon falafels

Boulgour

Carottes persillées

Menus novembre decembre 2026

Menu de la Semaine du 09 nov. 2026 au 13 nov. 2026 — Semaine 46

Velouté de légumes

Steak haché

Palets fromager emmental

Sauce barbecue

Pommes noisettes

Fromage blanc sur coulis de fruit local Fruit frais [

(Ferme St Ulrich)

Légende : "l Agricutture Biologique & Produit EGAIlim

Viande Bovine Frangaise ** MSC — Péche Durable

Mercredi Vendredi
1111 13/11

AigL_Ji_IIettes de poulet sauce tomate
beie Feuilleté aux lentilles et légumes
Omelette sauce tomate basilic

Blé aux petits legumes Poélée campagnarde

Coulommiers Biche de chevre

Compote Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements.

¥ Vegétarien



DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de la Semaine du 16 nov. 2026 au 20 nov. 2026 — Semaine 47

Mercredi Vendredi
18/11 20/11

ENTREE Salade d'endives et croiitons — — Macédoine mayonnaise Coleslaw

Beaufilet de Colin ﬁe) sauce
=/

Sauté de boeuf t ff iy s . s de dinde | i :
T auté de boeuf sauce strogonoff =} Pites a & Bekigiass provencale . Sauté de dinde jus au thym Filet de poulet pané
Emincés sauce strogonoff végetarienne Boulettes de lentille ﬂ%ff? sauce Quenelles en sauce Nuggets végétariens
-
provencale
Pommes de terre Purée de pomme de terre et panais Coquillette
GARNITURES — Riz aux petits légumes .]':;:] . .

Petits pois aux oignons i Trio de légumes
FROMAGE = Emmental rapé Mimolette - -
DESSERT Fruit frais Cake ﬂ Fruit frais Petit fromage frais ﬁ Fruit frais HQ

Légende 3 Viande Bovine Francgaise Qﬁ Agriculture Biologique ¥ Végétarien * MSC — Péche Durable Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

approvisionnements.

¥ Environnemental / Local



DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de la Semaine du 23 nov. 2026 au 27 nov. 2026 — Semaine 48

Mercredi Vendredi
2511 2711

ENTREE Carotte mE@ répée vinaigrette Velouté de légumes Nems de légumes — —

Sauté de porc sauce aigre douce F"@"

Colin d'Alaska 'fié:} meuniére . ) Blanquette de dinde Daube boeuf aux olives 2%
PLAT CRili Sifi cate = Sauté de poulet sauce aigre ﬁiﬁl e
Galette ala provencale adace i Quenelles sauce blanquette Emincé sauce daube
Oeufs brouillés r@
SAUCE Fromage blanc et fines herbes
Potatoes Spaetzles
GARNITURES Riz : - _
Haricots verts alail Houiliss s pelits iagames Carottes persillées Poélée de légumes
Py .
FROMAGE _ _ _ Cantal i\g) Rondelé nature
DESSERT \ijzlar?éuhrg aromatisé local (Ferme St B Fruitfrais [ Gateau aux pommes Fruit frais B

Légende Z E}E Agriculture Biologique @ AOP — Appellation d'Origine Protégée * MSC — Péche Durable Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

¥¥ Produit EGAim [ Recette du Chef  Viande Bovine Francaise M Végétarien approvisionnements.



DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de la Semaine du 30 nov. 2026 au 04 déc. 2026 — Semaine 49

ENTREE _
Pates a la bolognaise [ Eﬁ:’_ﬁ?‘ieiﬂ?]g:sdi"de sauce
PLAT P la bol N
albs @ b bologiates b Emincé sauce aux
végétarienne . champignons
GARNITURES . Purée de céleri et pomme de
terre

FROMAGE i 3 ) m%r
Emmental rapé omme grise | i

HESSERT Flan nappé caramel [ Cocktail de fruits

Légende = 'l Agriculture Biologique ## Produit EGAlim = MSC — Pé&che Durable ¥ Végétarien

Mercredi
02/12

Velouté de légumes

Haché au cabillaud MSC sauce
citron

Galette de légumes

Blé doré

Fondue de poireaux

Fruit frais miﬁt

©

il
Salade verte U1

Tartiflette aux lardons

Tartiflette aux champignons

Fruit frais

Vendredi
04/12
STNICOLAS

Omelette ﬂ%}»

Gratin de chou fleur et pommes de
terre

Clémentine

Mannele

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant fributaire des variations possibles des

approvisionnements.



DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de la Semaine du 07 déc. 2026 au 11 déc. 2026 — Semaine 50

: ; Vendredi
Mercredi P9 112

09/12 MENU ALSACIEN

ENTREE — Velouté de légumes ﬁf” — — Endives et pommes vinaigrette

\ s ¢
Emincé de poulet ﬂ 30 sauce Jambon grillé fumé
Couscous Tortellinis saumon sauce créme =
PLAT colombo Quiche tomate chévre basilic Jambon de poulet
Couscous végetarien Tortellinis ricotta épinard sauce creme .
Quenelles \’ sauce colombo Palet de légumes
SAUCE — Bibeleskaes P'J%’I;
GARNITURES _ grlﬁl;zgon paélla et poivrons )] Salade verte Pommes de terre rissolées ail-persil
FROMAGE Fromage a tartiner [I[] s Camembert Brie [ —
DESSERT Compote Petit fromage frais sucré Fruit frais mﬁ:’g Fruit frais 1'1::3 Tarte au fromage blanc ﬂ

Légende : [ Recette du Chef ﬁ Agriculture Biologique © AOP — Appellation d'Origine Protégée ¥ Végétarien  Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

approvisionnements.

¥ Environnemental / Local



DEPUIS
1588

DURHNT Menus novembre décembre 2026

RESTAURATION

Jeudi

Mercredi \ Vendredi
iz : 1712

MENU DE NOEL

ENTREE — Carotte rapée et mais vinaigrette Velouté de légumes — Betteraves n

Escalope de poulet sauce curry Filet de Colin sauce moutarde @ Currywurst
PLAT ) . ) Lasagne de légumes —
Emincés sauce curry Boulettes de lentille BIO Currywurst (saucisse végétarienne)
sauce moutarde
SAUCE -
Patates douces persillées
; : . FEg o
GARNITURES Haricots beurre Duo de blé et petits-pois | — Potatoes Hgi;@
FROMAGE Coulommiers = - -
DESSERT Eriiit fiais Cocktail de fruits - . Fromage blanc sur coulis de fruit

(ferme St Ulrich)

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant fributaire des variations possibles des
approvisionnements.

Légende = B Produit EGAlim ?,}j Agriculture Biologique ¥ Veégétarien = MSC — Péche Durable




DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de Ia Semaine du 21 déc. 2026 au 25 déc. 2026 — Semaine 52

Mercredi Vendredi
23112 2512

ENTREE —_ Salade verte llIgn —_ —
e
Colin d'Alaska ';ej) meuniére
5 e Lasagne bolognaise m | it e
Emincé de poulet 8 sauce = ) ciron
PLAT i S — Tarte aux poireaux _
basquaise Lasagne de légumes ﬂgﬂ Escalope panée de blé et
citron
Boulgour Purée de pomme de terre et potiron
GARNITURES Salade verte .]':’”]
Haricots plats !
FROMAGE Munster @ — Mimolette ﬁg_fﬁ Yaourt aromatisé
DESSERT Compote Yaourt nature i Pomme au four Fruit de saison [/
Légende : & |ssu Label Rouge = Volaille Frangaise @& AOP — Appellation d'Origine Protégée Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

"l Agriculture Biologique = MSC — Péche Durable M Végétarien approvisionnements.



DURSNT Menus novembre decembre 2026

RESTAURATION Menu de la Semaine du 28 déc. 2026 au 01 jan. 2027 — Semaine 53

Mercredi i Vendredi
30/12 01/01

ENTREE Carotte rapée vinaigrette — — -
Moussaka ‘i“‘ Emincé de poulet sauce romarin Beauel ge ol @ Reliog o
PLAT aurore Omelette sauce napolitaine
Moussaka végétarienne Palet de légumes Galette de légumes fagon ratatouille
[ ] .
Boulgour ﬂ | Riz Coquillettes
GARNITURES - o
Haricots verts arail Poélée de légumes Chou fleur m*i persillé
’ g
FROMAGE = Boursin nature Blche de chévre Yaourt sucré
- . . T . . . . . =
DESSERT Fruit frais Hi’fn Fruit de saison ﬂagg Petit fromage frais ! aux fruits Fruit de saison ﬂ

Légende Z Viande Bovine Frangaise & AOP — Appellation d'Origine Protégée Ei Agriculture Biologique Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

@ Recette du Chef B Produit EGAlim = MSC — Péche Durable 3 Végétarien approvisionnements.



